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(54) Title: PECTIC PREPARATIONS USED AS MEDICAMENT CARRIERS 

(54) Titre: PREPARATIONS PECTIQUES UTILISABLES COMME SUPPORT DE MEDICAMENT 



(57) Abstract 

The invention concerns pectic preparations which comprise at least one pectin associated with a complex composition comprising 
firstly an effervescent pair which easily disperses the pectin in water and hydrates it and regulates the gellification process irrespective ^of 
the hardness of the water used for the suspension, and secondly a mixture of compounds which provide the calcium ions necessary for Jie 
formation of the gel in an acid medium, together with magnesium ions regulating the kinetics of the calcium availability. 

(57)Abreg^ 

Preparations pectiques comprenant au moins une pectine, associee a une composition complexe comportant d'une part un couple 
effervescent assurant a la fois la dispersion aisee dans Teau et rhydratation de la pectine, et la regulation du processus de gdlification quelle 
que soil la duretf de Teau utilisee pour la mise en suspension, et d'autre part un melange de composes apportant les ions calcium neeessaires 
a la formation du gel en milieu acide, en association avec des ions magnesium assurant la regulation de la cin6tique de la dispombihte du 
calcium. 
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5 PREPARATIONS PECTIQUES UTILISABLES 

COMME SUPPORT DE MEDICAMENT 

L'invention concerrie des preparations pectiques utilisables comme support de medi- 
cament destinees a etre adrninistrees a l'homme par voie orale sous forme de suspension 
10 extemporanee stable aisdment realisable dans l'eau potable et formant un gel dans 
l'estomac. 

II est connu qu'un produit ayant la consistance d'un gel semi-solide peut etre obtenu 
par Taction d'acide chlorhydrique sur certains hydrocolloi'des : le document US-A-4 717 
713 utilise cette propriete (essentiellement a partir de gomme xanthane, alginate de sodium., 
15 gelatine, carragenate, methylcellulose) pour realiser un excipient permettant, apres 
administration orale chez rhomme, une disponibilite controlte de certains principes actifs 
therapeutiques, en particulier la theophylline. 

II est aussi connu qu'un effet de couverture d'une surface acide peut etre obtenu par 
association de pectines avec certains complexes de sels d' aluminium : le document JP-A-52 
20 083 964 utilise cette propriete pour proposer un excipient en vue de radministration a 
1'homme d'agents therapeutiques anti-inflammatoires. 

Le document EP-A-0 286 085 decrit une composition antacide utilisant une tres faible 
quantite de pectine pour consumer un reseau flottant dans l'estomac. Cette pectine se 
presente generalement sous forme de sel de pectine, ou pectate, demethoxyle, peu structure 
25 et peu visqueux. Dans cette composition du C0 2 est libere au contact du milieu acide de 
l'estomac et fait mousser le reseau flottant. 

En ce qui concerne plus generalement les pectines, il est connu : 
- que certaines d'entre elles, hautement methoxylees (HM), forment des gels apres 
acidification a chaud en milieu sucre, 
30 - tandis que d'autres, faiblement methoxylees (LM ou LM amidees), forment 

immediatement des gels de qualites variables par simple interaction avec les ions calcium 

presents dans le milieu. 

II est d'autre part connu que la dispersion dans l'eau des pectines, quelle que soit leur 
nature (HM ou LM ou LM amidees) necessite la mise en oeuvre de moyens mecaniques 
35 importants pour eviter la formation de grumeaux tres difficiles a detruire. 
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Pour les pectines faiblement methoxylees (LM et/ou LM amid£es), il est connu que 
leur dispersion dans Feau ne peut etre realisee que dans un milieu exempt d'ions calcium. 

Un but de la presente invention est de proposer des preparations pectiques susceptible 
d'etre aisement dispersees dans Teau potable et d'y constituer une suspension stable, elle- 
5 meme susceptible d'etre ingeree et de constituer un gel dans le milieu acide stomacal. 

L' invention a pour object des preparations pectiques utilisables comme support de 
medicament, destinees a etre administrees par voie orale sous forme de suspension extern- 
poranee stable dans Teau et susceptible de former un gel en milieu acide, caracterisees en ce 
qu'elles component au moins une pectine, associee a une composition complexe compor- 
10 tant: 

- d'une part un couple effervescent assurant a la fois: 

• la dispersion aisee dans Teau et Fhydratation de la pectine, et 

• la regulation du processus de gelification quelle que soit la durete de Teau utilisee 
pour la mise en suspension, 

15 - d'autre part un melange de composes apportant : 

• les ions calcium necessaires a la formation du gel en milieu acide, 

• en association avec des ions magnesium assurant la regulation de la cinetique de 
la disponibilite du calcium. 

Selon d'autres caracteristiques de Finvention : 
20 - les pectines utilisees sont des pectines non amidees pr^sentant un degre de 

methoxylation superieur a 15%; 

- l'une au moins de ces pectines a un degre de methoxylation inferieur a 50%; 

- les pectines utilisees sont des pectines amidees presentant: 

• un degre de methoxylation superieur a 15%, 
25 • un degre d'amidation inferieur a 35%; 

• Fune au moins de ces pectines a un degre de methoxylation inferieur a 50%; 

- le couple effervescent est constitue par un acide mineral ou organique ou un sel de 
ces acides, et un carbonate ou bicarbonate alcalin ou un carbonate de glycine sodique ou 
potassique; 

30 - le sel d'acide mineral est le phosphate monosodique ou dihydrog£nophosphate de 

sodium ou de potassium; 

- Facide organique est Facide fumarique; 
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- le sel d'acide organique est le fumarate de sodium; 

- l'acide organique est l'acide citrique; 

- le sel d'acide organique est le citrate monosodique; 

- le carbonate alcalin est le bicarbonate de sodium; 

5 - la quantity de couple effervescent utilisee, exprimee en couple stoechiometrique, est 

entre 20 et 120% du poids de pectine; 

- les ions calcium sont apportes sous forme d'hydroxydes ou de sels insolubles; 

- le sel insoluble de calcium est le carbonate de calcium; 

- la quantite de calcium apportee est inferieure ou egale a 250 mg de calcium par 

1 0 gramme de pectine; 

- les ions magnesium sont apportes sous forme d'hydroxydes ou de sels insolubles; 

- les sels de magnesium utilises sont 1'hydrocarbonate de magnesium ou le trisilicate 
de magnesium; 

- la quantite de magnesium apportee est inferieure ou 6gale k 250 mg de magnesium 
1 5 par gramme de pectine. 

Selon l'invention, les preparations pectiques , sous forme de poudre ou de granules, 
contiennent des produits pectiques et une composition complexe contenant, en association, 
un couple effervescent et des cations polyvalents et de preference bivalents. 

Les produits pectiques sont des pectines d'origine de fruits des groupes pommes et 
20 citrus. lis sont faiblement m^thoxyles, leur degre de m&hoxylation etant de preference 
inferieur a 50%. lis peuvent etre amides ou non amides, mais de preference amides, leur 
degre d'amidation etant inferieur a 35%. 

Les couples effervescents sont a base d'acides mineraux ou organiques ou de leurs 
sels, et de carbonates ou bicarbonate alcalins, ou carbonates de glycine sodique ou 
25 potassique. 

De preference, les acides mineraux se presentent sous forme de sels sodiques ou 
potassiques, tels que le dihydrogenophosphate de sodium ou de potassium. 

Les acides organiques sont de preference l'acide citrique ou l'acide fumarique ou se 
presentent sous forme de sels sodiques. 
30 A titre d'exemple, un couple effervescent est preferentiellement constitue de citrate 

monosodique et de bicarbonate de sodium et/ou de carbonate de glycine sodique. 
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La quantite de couple effervescent exprimee en couple stoechiometrique est comprise 
entre 20% et 120% du poids de pectine. 

Les ions apportes par le melange de composes sont des cations polyvalents et de 
preference bivalents, se presentant sous forme de sels ou d'hydroxydes de calcium et de 
5 magnesium, insolubles ou pratiquement insolubles dans l'eau. De preference, les sels 
utilises sont le carbonate de calcium, le citrate tricalcique, les phosphates di- ou tricalcique, 
rhydroxy-carbonate de magnesium et le trisilicate de magnesium. 

Les quantites de sels de calcium presents exprimes sous forme de calcium, sont de 
preference inferieurs a 250 mg par gramme de pectine. 
1 0 Les quantites de sels de magnesium presents exprimes sous forme de magnesium sont 

de preference inferieures a 250 mg par gramme de pectine. 

La poudre, ou les granules, contenant les produits pectiques et l'association d'un 
couple effervescent et de cations polyvalents, sont dilues dans l'eau et agites pour obtenir 
une dispersion susceptible d'etre ingeree. Cette dispersion ne doit pas gelifier prematur6- 

1 5 ment avant son ingestion. 

Lorsque les preparations pectiques en poudre doivent etre presentees sous forme de 
granules, elles sont traitees, par exemple, par granulation avec un excipient qui est de 
preference une gelatine hydrolysee. 

Les preparations pectiques selon l'invention, apres dilution extemporanee dans l'eau 
20 potable, sont ingerees, et la gelification n'intervient que dans restomac, en presence du 
milieu acide gastrique. 

Les preparations pectiques selon l'invention, peuvent &re utilisees dans des 
compositions a visees therapeutiques a action locale, telles que des compositions a 
proprietes antacides ou des compositions susceptibles d'agir localement au niveau de la 
25 muqueuse gastrique, par exemple sur Helicobacter pylori. Elles peuvent egalement etre 
utilisees dans des compositions dont on desire modifier les conditions de liberation du ou 
des principes actifs. Ainsi, le gel qui se forme dans restomac peut retenir un produit actif 
qui se trouve lib6re progressivement ou avec retard. Ces compositions pharmaceutiques 
contiennent au moins un medicament. De preference le principe actif est choisi parmi un ou 
30 plusieurs composants du groupe foime des composes de bismuth pharmaceutiques 
acceptables, par exemple le sous-citrate de bismuth colloidal, et des anti-infectives: des beta- 
lactame antibiotiques, comme des penicillines (par exemple l'amoxicilline et l'ampicilline) 
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et des cephalosporins (par exemple la cephalexine, la cephradine, le cephaclor, la 
cefuroxime-axetil, le cefamandol et la ceftazidime), des macrolides (par exemple la josa- 
mycine et l'&ythromycine), des tetracyclines (par exemple la doxycycline), des 
lincosamides, des nitrofurantoines, des quinolones (par exemple la ciprofloxacine), des 

5 furazolidones et/ou des imidazoles et nitroimidazoles comme le metronidazol et le tinidazol. 
Avantageusement aussi des medicaments anti-inflammatoires comme Facide 5- ou 4- 
aminosalicylique, des corticosteroides, comme le beclomethasone, et des retino'fdes sont 
incorpores dans les compositions pectiques selon l'invention. 

Par ailleurs, les preparations pectiques peuvent 6tre utilisees en dietique comme 

10 support de regime hypocalorique. D'une part le gel donne une impression de saturation, 
d'autre part il protege la muqueuse gastrique et retient des produits qui ne deviennent 
assimilables qu'avec retard et prolonge la duree de suppression de la sensation de faim. 
Les exemples suivants permettent de mieux expliciter l'invention. 
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FiXFrMPLE 1 

Dans la cuve d'un melangeur cubique de capacite adaptee, on introduit: 

- une partie en poids de pectine d'origine de pommes, amidee avec un degre de 
5 methoxylation de 28% et un degre d'amidation de 1 8,3%; 

- 0,240 partie en poids de citrate monosodique anhydre en poudre; 

- 0,1 80 partie en poids de bicarbonate de sodium; 

- 0,060 partie en poids de carbonate de calcium et 

- 0, 1 00 partie de carbonate de magnesium (hydrocarbonate). 

1 0 Apres 20 minutes d'agitation, on obtient un melange homogene. 

1,58 g de ce melange donne, avec 60 ml d'eau potable apres legere agitation, une 
suspension de faible viscosite (voisine de 45 mPa.s) qui demeure inchangee pendant au 
moins 30 minutes. 

Par addition de 30 ml d'acide chlorhydrique 0,1 N, la suspension se transforme en un 
15 gel consistant. 

FXFMPLE2 

Dans la cuve d'un melangeur cubique de capacite adaptee, on introduit: 
20 - une partie en poids de pectine d'origine de pommes, non amidee avec un degre de 

methoxylation de 32,5%; 

- 0,320 partie en poids de citrate monosodique anhydre en poudre; 

- 0,240 partie de bicarbonate de sodium; 

- 0,030 partie de carbonate de calcium et 
25 - une partie de trisilicate de magnesium. 

Apres 20 minutes d'agitation, on obtient un mdlange homogene. 

2,5 g de ce melange donnent avec 60 ml d'eau potable apres legere agitation, une 
suspension de faible viscosite (voisine de 37 mPa.s) qui demeure inchangee pendant au 
moins 30 minutes. 

30 Par addition de 30 ml d'acide chlorhydrique 0,1 N, la suspension se transforme en un 

gel ferme. 
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RXBMPLE 3 



Dans la cuve d'un melangeur cubique de capacite adaptee, on introduit: 

• une partie en poids de pectine d'origine de pommes, amidee, avec un degre de 
5 methoxylation de 29, 1 % et un degre d'amidation de 1 8,0%; 

• 0,240 partie de citrate monosodique en poudre; 

• 0,220 partie de carbonate de glycine sodique; 

• 0,060 partie de carbonate de calcium et 

• 0,500 partie de trisilicate de magnesium. 

1 0 Apres 20 minutes d'agitation, on obtient un melange homogene. 

2,02 g de ce melange donnent avec 60 ml d'eau potable une suspension homogene 
apres legere agitation, de faible viscosite (voisine de 42 rnPas) qui demeure inchangee 
pendant au moins 30 minutes. 

Par addition de 30 ml d'acide chlorhydrique 0,1 N, la suspension se transforme en un 
15 gel ferme. 



RXEMPLE 4 



Dans la cuve d'un melangeur cubique de capacite adaptee, on introduit: 
20 • une partie en poids de pectine d'origine de pommes, amidee, avec un degre de 

methoxylation de 28,0% et un degre d'amidation de 18,3%; 

• 0,240 partie en poids de citrate monosodique anhydre, prealablement passe sur tamis 
0,5 mm; 

• 0,220 partie en poids de carbonate de glycine sodique, prealablement passe sur tamis 
25 0,5 mm; 

• 0,060 partie en poids de carbonate de calcium, prealablement passe sur tamis 0,16 

mm; 

• 0,5 partie en poids de trisilicate de magnesium, prealablement passe sur tamis 0,25 
mm et 

30 • 0,25 partie en poids de sorbitol en poudre. 

Apres 20 minutes d'agitation, on obtient un melange homogene. 
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2,27 g de ce melange donnent avec 60 ml d'eau potable, apres legere agitation, une 
suspension de faible viscosite (voisine de 50 mPa.s) qui demeure inchangee pendant au 
mo ins 30 minutes. 

A temperature ordinaire comme a 37° C l'addition d'acide chlorhydrique 0,1 N a 
raison de 1 ml par minute a la suspension, provoque la formation d'un gel consistant a partir 
de 25 ml. 

A 37°C, le gel obtenu apres addition totale de 70 ml d'acide chlorhydrique 0,1 N a 
raison de 1 ml par minute et verse sur un tamis de 40 urn pose sur un entonnoir (le tout 
maintenu a 37°C) est retenu en totalite sur le tamis (absence de phenomene de synerese). 

Apres addition de 100 ml d'acide chlorhydrique 0,1 N aux 60 ml de suspension, il 
n'est pas observe de phenomene de synerese. A 20°C, le gel obtenu est retenu en totalite sur 
le tamis de 40 um. 



15 



20 



25 



30 



F.VFMPLE5 

Poudre granulee pour suspension extemporanee. 
Formule unitaire: 

• Pectine (*) 

• Citrate monosodique anhydre 

• Carbonate de glycine sodique 

• Carbonate de calcium leger 

• Trisilicate de magnesium 

• Sorbitol poudre 

• Arome caramel 

• Arome orange 

• Aspartam 

• Silice colloi'dale 

(*) origine pommes - degre de methoxylation 28,0% 
- degr6 d'amidation 18,3% 



1,000 g 
0,240 g 
0,220 g 
0,080 g 
0,500 g 
0,300 g 
0,070 g 
0,050 g 
0,010 g 
0,0025 g 



Mode de preparation: 

relation du tricing de m Wsiiimtarbpiwtr (fr ralgiwn leger; 
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Dans la cuve d'un melangeur planetaire de capacite satisfaisante, introduire la totalite 
du trisilicate de magnesium, du carbonate de calcium prealablement passe sur tamis 0,25 
mm et du sorbitol poudre prealablement passe sur tamis 630 urn. 

Melanger pendant 10 minutes en vitesse 1 . 
5 Mouiller sous agitation en vitesse 1 a l'aide de 12,5% (m/m) environ d'eau purifiee 

jusqu'a consistance satisfaisante pour passage sur grille de 2,5 mm d'ouverture de maille. 

Granuler sur grille inox de 2,5 mm d'ouverture de maille. 

Secher en lit d'air fiuidise a 50 - 60°C. 

Calibrer sur grille 630 um. 
10 flange po m- suspension extemporanee. 

Dans la cuve d'une melangeur cubique, de capacite adaptee, on introduit: 

• la moitie du grain carbonate de calcium/trisilicate/sorbitol; 

• la totalite du citrate monosodique anhydre prealablement passe sur tamis 0,5 mm; 

• la totality du carbonate de glycine sodique prealablement passe sur tamis 0,5 mm; 
15 »lapectine; 

• les aromes et l'eclulcorant et 

• le restant du grain carbonate de calcium/trisilicate/sorbitol. 
Melanger pendant 10 minutes. 

Ajouter la silice colloidale prealablement passee sur tamis 0,16 mm. 
20 Apres 25 minutes d'agitation (total) on obtient un melange d'aspect homogene. 

2,4725 g de ce melange donnent avec 60 ml d'eau potable apres legere agitation, une 
suspension de faible viscosite (voisine de 45 mPa.s) qui demeure inchangee pendant au 
mo ins 30 minutes. 

A temperature ordinaire comme a 37°C, l'addition d'acide chlorhydrique 0,1 N a 
25 raison de 1 ml par minute a la suspension provoque la formation d'un gel consistant a parrir 
de 25 ml. 

A 37°C, le gel obtenu apres addition totale de 70 ml d'acide chlorhydrique 0,1 N a 
raison de 1 ml par minute verse sur un tamis de 40 um pose sur un entonnoir (le tout 
maintenu a 37°C) est retenu en totalite sur le tamis (absence de phenomene de synerese). 
30 Apres addition de 100 ml d'acide chlorhydrique 0,1 N a 60 ml de suspension, il n'est 

pas observe de phenomene de synerese. A 20°C, le gel obtenu est retenu en totalite sur le 
tamis. 
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FXFMPLE6 

En repetant l'exemple 4 mais apres avoir remplace la pectine par une pectine d'origine 
5 de citrus avec un degre de methoxylation de 27,0% et un degre d'amidation de 1 9,0%, il y a 
ete observe que: 

• la viscosite de la suspension est voisine de 56 mPa.s, elle demeure inchangee 
pendant au moins 30 minutes et 

• les resultats des autres essais sont identiques a ceux de l'exemple 4. 



10 



EXEMELE 7 



En repetant l'exemple 4 mais apres avoir remplace la pectine par une pectine d'origine 
de pommes avec un degre de methoxylation de 30,3% et un degre d'amidation de 1 7,4% il y 

15 a ete observe que: 

. la viscosite de la suspension est voisine de 60 mPa.s, elle demeure inchangee 

pendant au moins 30 minutes et 

• les resultats des autres essais sont identiques a ceux de l'exemple 4. 

20 EXEMPLE 8 

Poudre pour suspension extemporanee. 
Formule unitaire: 

• Pectine rouge NA-ND 0,800 g 
25 • Carbonate de calcium lourd 0, 1 50 g 

• Carbonate de glycine sodique 0, 1 40 g 

• Phosphate monosodique anhydre 0,450 g 

• Trisilicate de magnesium 0,01 0 g 

• Aspartam °' 015 S 
30 • Arome abricot °» 045 2 

.Aromevanille °' 005 8 
La pectine rouge NA-ND a un degre de methoxylation de 32,0%. 
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EXEMPLE 9 



Formule unitaire: 

• Pectine rouge NA-ND 0.800 g 
5 • Carbonate de calcium lourd 0, 1 50 g 

• Carbonate de glycine sodique 0,280 g 

• Trisilicate de magnesium 0,01 0 g 

• Fumarate de sodium 0,200 g 



La pectine rouge NA-ND a un degre de m&hoxylation de 32,0%. Un edulcorant et des 
1 0 aromes sont prevus dans la formule. 

EXEMPLE 10 



• Sous-citrate de bismuth colloidal 


0,606 g 


• X>tf*r«tin£» rrvncrp NA-^ I ) 

• rCLUIlC JLUUgw i ^ 


0,800 g 


• Carbonate de glycine sodique 


0 280 2 


• Citrate monosodique anhydre 


0,400 g 


• Carbonate de calcium lourd 


0,150 g 


• Trisilicate de magnesium 


qs 


• Aromes et edulcorants 


qs 


EXEMPLE 11 




• Sous-citrate de bismuth colloidal 


0,606 g 


• Pectine rouge NA-ND 


0,800 g 


• Carbonate de calcium lourd 


0,150 g 


• Carbonate de glycine sodique 


0,140 g 


• Phosphate monosodique anhydre 


0,450 g 


• Trisilicate de magnesium 


0,010 g 


• Aspartam 


0,015 g 


• Arome abricot 


0,045 g 


• Arome vanille 


0,005 g 
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EXEMPLE 12 



PCT/EP96/01791 



La stabilite de la viscosite de la suspension extemporanee dans 60 ml d'eau potable 
pendant 30 minutes pour differentes pectines et dans les conditions suivantes a ete 



5 determinee: 

f ^l-mnles etudtees: 

•Pectine* 1 get 1,2 g 

• Acide citrique 0,1 g 

• Carbonate de glycine sodique 0,4 g 

1 0 • Carbonate de calcium 0,060 g 

• Hydrocarbonate de magnesium 0, 1 00 g 



(*) le tableau no 1 montre les caracteristiques des differentes pectines 
Mpthndolofie: 

1 5 Mesure de viscosite de la suspension apres 5 minutes, 1 5 minutes, 30 minutes. 

Viscosimetre BROOKFIELD: 

• Module 1 

• Vitesse 50 tours/minute 

• Mesure apres 30 secondes d'agitation a 20°C 
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TABI.F.AUNO.l 



Pectine Concentration Viscosit6 (mPa.s) de la 

utilisee dans 60 ml suspension apres : 



10 



20 



30 



degr6 de m&hoxylation 25% 
et degre d'amidation 22,7% 


U 


52 


52 


52 


rouge NH-ND 


1,20 g 


74 


74 


75 


degre de methoxylation 33% 
et non amidee 


lg 


44 


43 


42 


rouge NA-ND 


1,20 g 


59 


57 


57 


degre de methoxylation 29,2% 
et degre d'amidation 20,8% 


lg 


41 


41,4 


41 


PH 320 NH 


1,20 g 


57 


57,4 


59 


degre de methoxylation 37% 
et non amidee 


lg 


35 


36 


35 


27 NA-ND 


1,20 g 


45 


45 


45 


Le tableau no. 2 montre l'influence de 


la dilution sur 


la viscositd 


de la suspension 



extemporanee dans Teau potable. 
Pectine utilisee: 

• degre de methoxylation 25% 

• degre d'amidation 22,7% 
40 (reference rouge NH-ND) 
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Viscosite (mPa.s) 
apres 

5 minutes 
1 5 minutes 
30 minutes 
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TABLEAU NO. 2 



1,2 g 
dans 50 ml 

108 

108 

109 



Concentration 

1,2 g 
dans 60 ml 

74 

74 

75 



1,2 g 
dans 70 ml 

55 

55 

55,4 
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La viscosite varie en function de la dilution, mais elle reste stable dans le temps pour chaque 
dilution. 
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ft F.VFNDTC ATTQNS 

1. Preparations pectiques utilisables comme support de medicament, destinees a etre 
5 administrees par voie orale sons forme de suspension extemporanee stable dans l'eau et 

susceptible de former un gel en milieu acide, caracterisees en ce qu'elles component au 
moins une pectine, associee a une composition complexe comportant 

- d'une part un couple effervescent assurant a la fois: 

• la dispersion aisee dans Teau et 1'hydratation de la pectine, et 

10 -la regulation du processus de geiification quelle que soit la durete de Teau utilisee pour 
la mise en suspension, 

- et d' autre part un melange de composes apportant: 

• les ions calcium necessaires a la formation du gel en milieu acide, 

• en association avec des ions magnesium assurant la regulation de la cinetique de la 
1 5 disponibilite du calcium. 

2. Preparations pectiques suivant la revendication 1, caracterisees en ce que les pectines 
utilisees sont des pectines non amidees pr&entant un degre de methoxylation superieur a 
15%. 

20 

3. Preparations pectiques suivant la revendication 2, caracterisees en ce que Tune au 
moins de ces pectines a un degre de methoxylation inferieur k 50%. 

4. Preparations pectiques suivant la revendication 1, caracterisees en ce que les pectines 
25 utilisees sont des pectines amidees pr6sentant: 

• un degre de methoxylation inferieur a 15%, 

• un degre d'amidation inferieur a 35%. 

5. Preparations pectiques suivant la revendication 4, caracterisees en ce que Tune au 
30 moins de ces pectines a un degre de methoxylation inferieur k 50%. 
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6. Preparations pectiques suivant la revendication 1, caracterisees en ce que le couple 
effervescent est constitue par un acide mineral ou organique ou un sel de ces acides, et un 
carbonate alcalin ou un carbonate de glycine sodique. 

5 7. Preparations pectiques suivant la revendication 6, caracterisees en ce que le sel d'acide 
mineral est le phosphate monosodique ou dihydrogenophosphate de sodium. 

8. Preparations pectiques suivant la revendication 6, caracterisees en ce que l'acide 
organique est l'acide fumarique. 

10 

9. Preparations pectiques suivant la revendication 6, caracterisees en ce que le sel d'acide 
organique est le fumarate de sodium. 

10. Preparations pectiques suivant la revendication 6, caracterisees en ce que l'acide 
1 5 organique est l'acide citrique. 

11. Preparations pectiques suivant la revendication 6, caracterisees en ce que le sel 
d'acide organique est le citrate monosodique. 

20 12. Preparations pectiques suivant la revendication 6, caracterisees en ce que le carbonate 
alcalin est le bicarbonate de sodium. 

13. Preparations pectiques suivant la revendication 6, caracterisees en ce que la quantite 
de couple effervescent utilisee, exprimee en couple stoechiometrique, est entre 20 et 120% 

25 du poids de pectine. 

14. Preparations pectiques suivant la revendication 1, caracterisees en ce que les ions 
calcium sont apportes sous forme d'hydroxydes ou de sels insolubles dans l'eau. 

30 15. Preparations pectiques suivant la revendication 14, caracterisees en ce que le sel 
insoluble de calcium est le carbonate de calcium. 
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16. Preparations pectiques suivant la revendication 14, caracterisees en ce que la quantite 
de calcium apportee est iiifeneure ou egale a 250 mg de calcium par gramme de pectine. 

17. Preparations pectiques suivant la revendication 1, caracterisees en ce que les ions 
5 magnesium sont apportes sous forme d'hydroxydes ou de sels insolubles dans Peau. 

18. Preparations pectiques suivant la revendication 17, caracterisees en ce que les sels de 
magnesium utilises sont l'hydrocarbonate de magnesium ou le trisilicate de magnesium. 

10 19. Preparations pectiques suivant la revendication 1 7, caracterisees en ce que la quantite 
de magnesium apportee est inferieure ou egale a 250 mg de magnesium par gramme de 
pectine. 



15 



20. Compositions a visees therapeutiques, caracterisees en ce qu'elles contiennent les 
preparations pectiques suivant Tune quelconque des revendications 1 - 19 et au moins un 
medicament 
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